DINERKAART

3-GANGENMENU € 44

voorgerecht of soep - hoofdgerecht - dessert

4-GANGENMENU € 49,50

voorgerecht - soep - hoofdgerecht - dessert

VOORGERECHTEN

CARPACCIO VLAAMSE GOESTING
rucola . truffelcreme « parmezaan - pijnboompitten

VOORJAARSPATE VAN DE CHEF
eend . sinaasappel - pistache

COQUILLES +€2
bloedworst - appel

TARTAARTJE VAN MAKREEL
ingemaakte komkommer - radijs - granny smith

PROEVERIJTJE VLAAMSE GOESTING + €2
paté . tartaartje makreel - ossenstaartsoepje

SOEPEN
HELDERE OSSENSTAARTSOEP
TOMATENCREME basilicum

FRANSE VISSOEP

HOOFDGERECHTEN

geserveerd met aangepaste groenten & aardappelgarnituur

‘GOESTING’ VAN DE CHEF
gerecht van de dag « vraag onze bediening

TOURNEDOS +€6
champignon-madeirasaus

CANARD A LORANGE
eendenborst « sinaasappel-portsaus

KALFSRIBEYE + € 1,50
Café de Paris kruidenboter « kruidensalade

STOVERIJ VAN LAM
abrikozen « champignons « winterpeen

VANGST VAN DE DAG
dagelijks wisselend « vraag onze bediening

ZEEBAARSFILET
antiboise van tomaat - olijf - kappertjes - sjalot

INDISCHE DAHL
rode linzen « spinazie « naanbrood

QUICHE
prei - tomaat - geitenkaas - kerrie

DESSERTS

DESSERT VLAAMSE GOESTING
banketbakkerscreme -« rood fruit - gebrand eiwitschuim

PROEVERIJTJE VAN CHOCOLADE
dame blanche . parfait van witte chocolade «
chocolademousse

PANNA COTTA mango - coulis van framboos

COUPE PRALINE
hazelnootroomijs « nootjes « karamel « slagroom

CREPES SUZETTE +€2
flensjes « vanilleroomijs « Grand Marnier - sinaasappel

KAASPLANKIJE + € 3
selectie van 4 Belgische en Franse kazen

KOFFIE OF THEE
keuze uit allerlei soorten koffies & thees.
Geserveerd met lekkers.

LIEVER LOSSE GERECHTEN?
« voorgerecht: €16

- soep: €9,50

« hoofdgerecht: €26,50

« dessert: €9,50

Vegan, gluten- of lactosevrij? Liefst horen we dit vooraf.
We rekenen hiervoor een supplement van €2,5 p.p.

VLAAMSE GOESTING



